
CREMA DE SETAS 400G SANTA TERESA
Código de artículo: 596000000124 

EAN: 8422237009687

DATOS LOGÍSTICOS

DATOS DEL ENVASE

• Medidas(cm):     9,6 x 9,6 x 10,6

(largo x ancho x alto)

• Peso Neto(kg):     0.4

• Peso Bruto (kg):     0.427

EQUIPAMIENTO

• Unidades caja:     9

• Medidas(cm):      29,5 X 29,5 X 11,5

(largo x ancho x alto)

• Peso Bruto caja(kg):     3.97

• Peso Neto caja(kg):     3.60

• Código DUN:     18422237009684

PALÉ

• Tipo:     Europeo

• Medidas(cm):     120 X 80 X 120

(largo x ancho x alto)

• Filas por palé:      10

• Cajas por fila:     8

• Cajas por palé:      80

• Peso bruto (kg):      344.92

• Descripción:

Ideal para disfrutar de un primer plato natural y saludable elaborado con una cuidada 
selección de setas (champiñón, nameko, ostra, shiitake y boletus) que aportan matices 
intensos y con carácter y un toque de aceite de oliva virgen extra. 
Crema ligera y nutritiva. Destaca su sabor auténtico a setas.
Dos raciones, calentar y lista para disfrutar.

• Características:

Ingredientes 100% naturales. Sin conservantes, ni aditivos ni espesantes. Sin Gluten. 
Sin Lactosa. Envase microondable. Agitar antes de abrir y calentar a fuego lento (2-3 
minutos) o en microondas (quitar la tapa, retirar el film y calentar 2 minutos a potencia 
media).

• Conservación:

Conservar en frío entre 0ºC y 5ºC. Una vez abierto, conservar 24 horas en frío.

• Formato: 400 g

• Caducidad: 120 días • Caducidad mínima: 80 días

• Ingredientes:

Agua de cocción, setas 25% (champiñón 19%, nameko, seta de ostra, boletus 1,2% y
shiitake 1,2%), patata, cebolla, aceite de oliva virgen extra 2%, sal y ajo.

• Alérgenos:

No contiene.

• Información nutricional:

Valor energético

Grasas

  de las cuales saturadas

Hidratos de carbono

  de los cuales azúcares

Fibra alimentaria

Proteínas

Sal
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