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DATOS LOGÍSTICOS

SANTA TERESA. C/ Río Esla 50, Polígono Industrial Las Hervencias 05004 (Ávila) 
Tel.: 920252866 - www.santateresagourmet.com

· Unidades caja:

· Medidas (cm)

· Peso Bruto caja (kg):

· Peso Bruto (kg):

· Peso Neto (kg):

· Peso Neto caja (kg):

EQUIPAMIENTO

DATOS DEL ENVASE

· Código DUN:

· Tipo:

· Medidas (cm):

· Filas por palé:

· Cajas por fila:

· Cajas por palé:

· Peso Bruto (kg):

PALÉ

VALOR MEDIO POR 100 g/ml DE PRODUCTO

· Medidas (cm):
(largo x ancho x alto)

(largo x ancho x alto)

(largo x ancho x alto)

595000000043

8422237256371

TWIN MORCILLO Y PURÉ SANTA TERESA 250G

· Descripción:

Auténtica receta casera de morcillo de ternera estofado con Puré de 
Patata Santa Teresa. Elaborado con los mejores ingredientes 
seleccionados y con aceite de oliva virgen extra.

· Características / Modo de empleo:
100% natural. Sin conservantes ni aditivos. Envase microondable de 
una ración; calentar y listo. En microondas perforar la tapa de 
plástico y calentar durante 3 minutos a máxima potencia.

· Conservación:

Conservar en frío entre 0 y 5ºC.

Una vez abierto, conservar en frío y consumir antes de 48 horas.

250 g 90 días

60 días

Morcillo estofado (64%):  Morcillo de vacuno (63%), caldo de carne (agua, 
huesos de pollo y cerdo, puerro, cebolla, zanahoria, nabo), cebolla, salsa de 
tomate (tomate, cebolla, zanahoria, puerro, aceite de oliva virgen extra, 
azúcar, pimiento rojo, pimiento verde, nabo, ajo, sal, especias), zanahoria, 
vino tinto, aceite de oliva virgen extra, nabo, ajo, harina de maíz, sal, azúcar, 
especias. Puede contener trazas de sulfitos.
Puré de patata (36%): patata (60%), agua, mantequilla (leche), aceite de oliva 
virgen extra, sal, especias.
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· Alérgenos:

Leche. Puede contener trazas de sulfitos.

· Información nutricional: 
Valor energético

Grasas 

 de las cuales saturadas 

Hidratos de carbono 

 de los cuales azúcares 

Proteínas 

Sal 

 519 kJ  124 kcal

 5,2 g

 1,1 g

 4,0 g

 2,7 g

 15,2 g

 0,6 g
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