
YEMAS CON SAUVIGNON BLANC
Código de artículo: 501000000075

EAN: 8422237009694

DATOS LOGÍSTICOS
DATOS DEL ENVASE

• Medidas(cm):     17 x 14 x 3,6

(largo x ancho x alto)

• Peso Neto(kg):     0.13

• Peso Bruto (kg):     0.155

EQUIPAMIENTO

• Unidades caja:     6

• Medidas(cm):      28,8 x 17,8 x 11,6

(largo x ancho x alto)

• Peso Bruto caja(kg):     1.06

• Peso Neto caja(kg):     0.78

• Código DUN:     18422237009691

PALÉ

• Tipo:     Europeo

• Medidas(cm):     120 X80 X183

(largo x ancho x alto)

• Filas por palé:      14

• Cajas por fila:     16

• Cajas por palé:      224

• Peso bruto (kg):      264.66

• Descripción:

Nuestra tradicional Yema de Santa Teresa se viste con un delicado velo de Sauvignon
Blanc. Una uva muy aromática que realza la nitidez y pureza de la yema de huevo.

• Características:

Redondeadas a mano. Sin gluten. Envase de 12 unidades en atmósfera protectora.

• Conservación:

Conservar en lugar seco, fresco y ventilado. Una vez abierto, conservar en
refrigeración entre 0 ºC y 5 ºC y consumir antes de 5 días. Envasado en atmósfera
protectora.

• Formato: 130 g

• Caducidad: 107 días • Caducidad mínima: 72 días

• Ingredientes:

Yema de huevo 75%, azúcar y vino sauvignon blanc 1,2% ( contiene sulfitos).

• Alérgenos:

Huevo, sulfitos.

• Información nutricional:

Valor energético 358 kcal 1509 kJ

Grasas 11 g

de las cuales saturadas 4,4 g

Hidratos de carbono 59 g

de los cuales azúcares 55 g

Proteínas 6,2 g

Sal 0,05 g
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